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jefefood

Her şey çok basit bir soruyla başladı: “Ben bunu kendi çocuğuma yedirir miyim?”  Bu soru, bugün hâlâ attığımız her adımın pusulası.

Ben bir kadın girişimciyim. Ama bu hikâye sadece bana ait değil…
Yanımda çalışan, emeğini kalbiyle ortaya koyan ev kadınlarının da hikâyesi. Hepimiz aynı duyguyla üretiyoruz: Bir şey yaparken önce kendi soframızı, kendi çocuklarımızı 
düşünüyoruz.

JEFE, İspanyolca'da “şef,patron” demek. Bizim için ise; işine sahip çıkan, emeğine değer veren, yaptığı işe saygı duyan kadınların ortak imzası. Çünkü bu marka, yalnızca 
bir girişimin değil; birlikte üreten kadınların gücünün bir yansıması.

Bizim mutfağımızda otomasyon yok.  Seri üretim baskısı, yetişmesi gereken sayılar yok. Zaman biraz daha yavaş akar burada. Çünkü biz her ürünü, evde yapar gibi, tek tek 
ve özenle hazırlarız. Gerçek lezzetin hızdan değil, sabırdan geldiğine inanırız.

İnovasyon bizim için doğallığı bozmadan yenilik yapabilmek demek.
Kaplamalı ürünleri yeniden düşündük. Daha hafif, daha temiz, daha dürüst , katkı maddesi içermeyen bir alternatif mümkün mü dedik… ve başardık.

Biz katkı maddelerini değil, doğallığı seçiyoruz. 
Kısa yolları değil, içimize sineni tercih ediyoruz. 
Kolay olanı değil, doğru olanı yapıyoruz. 

Biz, içimize sinmeyen hiçbir şeyi üretmeyiz.
Ve içimize sinen her şeyi sizinle paylaşırız.

Sürdürülebilirlik de bizim için bir tercih değil, bir sorumluluk.
Üretimimizde yenilebilir tüm atıkları değerlendiririz. Üretirken israf etmeyiz. Biz üretirken sadece bugünü değil, yarını da düşünürüz. Çünkü doğaya saygı, üretimin ayrılmaz 
bir parçasıdır.

JEFE; kadın emeğinin, dürüst üretimin ve samimi lezzetin markasıdır.

Her lokmada bir annenin hassasiyetini, bir ustanın emeğini ve gerçek bir hikâyenin içtenliğini hissedeceksiniz. 

Çünkü bizce lezzet sadece damakta değil, vicdanda da iyi hissettirmeli.     
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VİZYONUMUZ
Kaplamalı ve paneli aperitif ürünler kategorisinde; yenilikçi yaklaşımı, kaliteli üretim 
anlayışı ve özgün lezzetleriyle global pazarda referans gösterilen lider bir marka 
olmak.

MİSYONUMUZ
Katkı maddesi içermeyen, kaliteli ve özenle geliştirilen aperitif ürünlerimizi; müşteri 
odaklı hizmet anlayışı, sürdürülebilir üretim yaklaşımı ve sürekli gelişen inovatif 
ürün portföyümüz ile ulusal ve uluslararası pazarlara sunarak, iş ortaklarımızla 
birlikte değer üreten güçlü ve güvenilir bir marka olmak.

DEĞERLERİMİZ
Ÿ Türkiye’de kaplamalı aperitif ürünler alanında öncü ve uzman marka yaklaşımı
Ÿ %100 yerli üretim ve güvenilir tedarik anlayışı
Ÿ Geleneksel lezzetleri yenilikçi ürün fikirleriyle buluşturan yaratıcı mutfak vizyonu
Ÿ Katkı maddesi içermeyen, kaliteli ve özenle geliştirilen ürün anlayışı
Ÿ Lezzeti, pratikliği ve premium sunumu bir araya getiren özgün ürün deneyimi
Ÿ Sürekli gelişen, inovatif ve genişleyen ürün portföyü
Ÿ Kadın emeğine, sürdürülebilir üretime ve dürüst gıda yaklaşımına duyulan bağlılık
Ÿ Global pazarlara uygun kalite, üretim ve hizmet anlayışı

İNOVATİF
Türk mutfağına duyduğumuz tutku, yenilikçi yaklaşımımızın en güçlü ilham 
kaynağıdır. Geleneksel lezzetleri modern üretim anlayışıyla yeniden yorumlayarak; 
tariflerimizi sürekli geliştiriyor, yeni ürünler tasarlıyor ve aperitif kategorisine özgün 
bakış açıları kazandırıyoruz.

İÇİNDEKİLER
Ürünlerimizin malzemelerini seçerken hiçbir masraftan kaçınmıyoruz: Her zaman 
yerli malı tercih ediyor ve ürünlerimize hayat veren hammaddeleri dikkatli bir şekilde 
seçiyoruz.

fr�töz
2-3 dk.

160-180 °C

(önceden ısıtılmış)

fırın
10-15 dk

220-230 °C 

kızartma tavası
3-4 dk.

160-180 °C
(Ürünün üzer�n� 

kaplayacak 
kadar yağ �le)

En iyi lezzet için 

Fritöz tavsiye ederiz.

ürünler�n çözünmes�n� beklemeden 
dondurulmuş hal�yle serv�s öner�ler�ne
göre yapınız. 

https://jefefood.com/
https://jefefood.com/
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DOMATESLİ PEYNİRLİ 
PİRİNÇ TOPLARI

DOMATESLİ KIYMALI 
PİRİNÇ TOPLARI

ASPİRLİ KIYMALI 
PİRİNÇ TOPLARI

ASPİRLİ PEYNİRLİ 
PİRİNÇ TOPLARI

PESTO SOSLU 
PİRİNÇ TOPLARI

PORÇİNİ MANTARLI 
PİRİNÇ TOPLARI
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Geleneksel börek lezzetler�n� modern aper�t�f anlayışıyla buluşturan bu ser�, 
�nce çıtır hamur yapısı ve zeng�n �ç dolgularıyla menülere güçlü b�r lezzet 
deney�m� sunar. Paçanga böreğ�, peyn�rl� kalem börek ve özel reçetel� 
alternat�flerden oluşan ürün grubu; hem klas�k Türk mutfağına hem de 
modern snack sunumlarına uyum sağlar.

Dışı altın sarısı çıtır, �ç� �se yoğun aromalı ve doyurucu yapıya sah�p bu 
ürünler; paylaşım tabakları, kahvaltı sunumları, bar menüler� ve cater�ng 
serv�sler� �ç�n �deal çözümler sunar. El sarımı ve geleneksel tar�flerden �lham 
alan yapısıyla prem�um algıyı güçlend�r�rken, prat�k hazırlanab�l�r formu 
sayes�nde operasyonel kolaylık sağlar.

Klas�k sokak lezzetler�n� modern serv�s anlayışıyla buluşturan, yüksek satış 
potans�yel�ne sah�p güçlü b�r aper�t�f kategor�s�d�r.
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Geleneksel tatlıların modern dokunuşlarla yen�den yorumlandığı bu ser�, 
çıtır doku ve zeng�n �ç lezzetler� b�r araya get�rerek menülere fark yaratan 
prem�um b�r final sunar. Tah�nl� ve ç�kolatalı çıtır helvalardan meyve aromalı 
alternat�flere, coco ve çubuk künefeye kadar uzanan gen�ş ürün gamı; hem 
klas�k hem yen�l�kç� tatlı arayan tüket�c�lere h�tap eder.

Dışı hafif çıtır, �ç� dolgun ve dengel� tat profil�ne sah�p bu ürünler; restoran, 
kafe ve cater�ng menüler�nde yüksek katma değerl� tatlı çözümler� sunar. 
Prat�k hazırlanab�l�r yapısı sayes�nde operasyonel kolaylık sağlarken, 
pors�yon kontrollü sunumları �le serv�s standard�zasyonunu destekler.

Tatlı kategor�s�nde farklılaşmak ve menü değer�n� artırmak �steyen 
�şletmeler �ç�n güçlü b�r tamamlayıcıdır.
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Jefe  Food®



AOSB Mah. 10031 Sok. No:11  35620  Çiğli / İZMİR - TURKİYE

+90 232 386 49 49 - +90 549 449 4069

info@jefefood.com

www.jefefood.com

JEFE GIDA
İÇ VE DIŞ TİCARET SANAYİ LİMİTED ŞİRKETİ

bazı ürünler kend� kategor�ler�n� oluştururlar..

https://tr.foursquare.com/v/jefe-g%C4%B1da/5a65bfc01108ba191df51e3d
https://tr.foursquare.com/v/jefe-g%C4%B1da/5a65bfc01108ba191df51e3d
https://www.linkedin.com/company/jefefood/
https://tr.foursquare.com/v/jefe-g%C4%B1da/5a65bfc01108ba191df51e3d
https://www.facebook.com/jefefood
https://www.linkedin.com/company/jefefood/
https://www.facebook.com/jefefood
https://www.linkedin.com/company/jefefood/
https://tr.foursquare.com/v/jefe-g%C4%B1da/5a65bfc01108ba191df51e3d
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